Harmonogram egzaminow zawodowych w roku
szkolnym 2024/2025 formula 2019

Etap praktyczny — model dokumentacja

Lp. Data klasa Liczba | Kwalifikacja | Godzina Sala Czas
uczniow rozpoczecia
| 02.06.2025r. | 2H Technik 28 HGT.03 9.00 36 150
hotelarstwa minut
2. 02.06.2025r. | 4H Technik 14 HGT.06 13.00 40 150
hotelarstwa minut
| 02.06.2025r. | 4G Technik 22 HGT.12 9.00 32 150
Zywienia i ushug minut
gastronomicznych | 1 HGT.12 9.00 46 150
minut
4, 02.06.2025r. | 43 Technik 28 HGT.12 9.00 39 150
Zywienia i ushug minut
gastronomicznych
| 02.06.2025r. | 41 Technik 19 SPC.07 9.00 38 180
technologii minut
Zywnosci
41 Technik ustug | 6 HGT.11 9.00 41 150
kelnerskich minut




Etap pisemny z wykorzystaniem elektronicznego systemu

przeprowadzenia egzaminu.

Lp. Data klasa Liczba Kwalifikacja Godzina Sala Czas
uczniow rozpoczecia
1. | 03.06.2025r. | 4H Technik 14 HGT.06 09.00 47 60
hotelarstwa minut
2. | 03.06.2025r | 41 Technik ustug 4 HGT.11 09.00 46 60
kelnerskich minut
3.1 03.06.2025r | 3G Technik 12 HGT.02 11.00 47 60
Zywienia i uslug minut
gastronomicznych | 12 HGT.02 11.00 46
4. | 03.06.2025r. | 2H Technik 14 HGT.03 13.00 47 60
hotelarstwa minut
13 HGT.03 13.00 46
5. | 03.06.2025r. | 41 Technik 9 SPC.07 15.00 47 60
technologii minut
Zywnosci 10 SPC.07 15.00 46
6. | 04.06.2025r. | 4G Technik 12 HGT.12 9.00 47 60
Zywienia i ushug minut
gastronomicznych | 11 HGT.12 9.00 46
7. | 04.06.2025r. | 4J Technik 14 HGT.12 11.00 47 60
Zywienia i ushug minut
gastronomicznych | 14 HGT.12 11.00 46
8. | 04.06.2025r. | 3K Branzowa 10 HGT.02 13.00 47 60
Szkola —kucharz minut
3K Branzowa 8 HGT.02 15.00 46
Szkola —kucharz
3K Branzowa 9 SPC.01 13.00 46
Szkola —cukiernik
9. | 05.06.2025r | 3J Technik uslug 13 HGT.01 09.00 46 60
kelnerskich minut
3J Technik 11 HGT.02 09.00 47
zywienia i uslug
gastronomicznych
10, 06.06.2025r | 31 Technik 14 SPC.01 09.00 47 60
technologii 13 SPC.0L 09.00 26 | mint
Zywnosci
11.| 06.06.2025r. | 3F Technik 12 HGT.02 11.00 47 60
zywienia i uslug minut
gastronomicznych | 11 HGT.02 11.00 46
11 HGT.02 13.00 46




Etap praktyczny - model wykonanie

Lp. Data klasa Kwalifikacja | Godzina | Sala | Liczba | Czas
rozpoczecia uczniow
1. 03.06.2025 | 3J Technik HGT.02 08.00 16 6 120
zywienia i ustug minut
gastronomicznych 12.00 16 5
3F Technik HGT.02 1
zywienia i uslug 16.00 16 6
gastronomicznych
2. 03.06.2025 | 3J Technik ustug | HGT.01 08.00 14 4 120
kelnerskich minut
12.00 14 4
16.00 14 3
Inna szkota 1
3. 03.06.2025 | 31 Technik SPC.01 08.00 18 4 150
t.echno!o.gu 12.30 18 Z minut
Zywnosci
17.00 18 4
4. 04.06.2025 | 3F Technik HGT.02 08.00 16 6 120
zywienia i ustug 12.00 16 6 minut
gastronomicznych 16.00 16 6
5. 04.06.2025 | 3J Technik ustug | HGT.01 08.00 14 3 120
kelnerskich minut
Inna szkola 1
6. 04.06.2025 | 31 Technik SPC.01 08.00 18 4 150
technologii 12.30 18 4 minut
Zywnosci 17.00 18 4
7. 05.06.2025 | 3F Technik HGT.02 08.00 16 6 120
zywienia i uslug minut
gastronomicznych
3G Technik 12.00 16 6
zywienia i ustug
gastronomicznych 16.00 16 6
8. 05.06.2025 | 31 Technik SPC.01 08.00 18 3 150
technologii minut
zZywnosSci
Inna szkola 1
3K Szkola 12.30 18 4
Branzowa- 17.00 18 4
cukiernik
9. 06.06.2025 | 3G Technik HGT.02 08.00 16 6 120
zywienia i ustug 12.00 16 6 minut

gastronomicznych




16.00 16 3
Inna szkola 3
10. 09.06.2025 | 3K Szkola HGT.02 08.00 16 6 120
Branzowa- minut
kucharz 12.00 16 6
16.00 16 2
Inna szkola 4
12.00 16 6
16.00 16 4

Na egzamin nalezy zglosi¢ si¢ 30 minut wczesniej

przed ustalong godzing z dokumentem potwierdzajacym

tozsamosc¢ !




