HARMONOGRAM ZAJEC PRAKTYCZNYCH 2021/2022 od 13.09.2021

DZIEN Stolowka Stoléwka Stoléwka Stoléwka Stoléwka szkolna Stoléwka szkolna Zespol Szkét nr 1 Zespol Szkét nr 1
SP 21 SP 21 ul. Kr. Jadwigi 29 ul. Kr. Jadwigi 29 ul. Nadbrzezna 77 ul. Nadbrzezna 77 ul. Jagiellonska 84 ul. Jagiellonska 84
kuchnia sala sala kuchnia kuchnia sala ciastkarnia sale lekcyjne
W1/ W2/ W3/ W4/ WS/ W6/ sala nr 18
PN Wiestawa Krél Teresa Janus Pawel Kopczynski Bozena Ziomek Barbara Wanczyk Anna Opilo Anna Opilo Krystyna Michalik
7.10.-12.00 11.00-14.00 10.00-15.00 7.10-12.00 7.10-12.00 11.30-14.30 7.15-10.15 8.50-11.25
3Gp/1(5) procesy tech . 3Hp/1(3) 3j(5) 3Gp/2 (5) procesy tech . 3Gp/3(5) procesy tech . 2H/1(3)Pracownia 11/1(3)proc.prod.wyr.c | 11/2(3) gospod .
W gastronomii Pracownia obstugi organizowanie ustug W gastronomii W gastronomii obshugi konsumenta ukier magaz. w
konsumenta kelnerskich 10.15-11.15 zaktad.cukier
1/1(1)  kompetencje
zawodowe
WT Wiestawa Krél Aneta Durlak Jamro Kopcezynski Bozena Ziomek Teresa Janus Barbara Wanczyk Anna Opilo Maria Wéjcik
7.10-12.00 7.10-10.00 10.00-15.00 7.10-12.00 7.10-12.00 10.00-15.00 7.15-10,15 8.50-11.25
2G/1(5)procesy tech . w 2J/2(3) Obstugiwanie 3Ip/2(5) 2J/1(5) procesy tech . w 2G/3(5)procesy tech . w 3Jp/3(5) obshugiwanie 11/2(3) 11/1(3) gospod .
gastronomii gosci obslugiwanie gosci gastronomii gastronomii gosci proc.prod.wyr.cukier. magaz. w
12.00-13.00 10.00-11.00 12.00-13.00 12.00-13.00 10.15-11.15 zaktad.cukier
2G/1(1) kompetencje | 2J/2(1) kompetencje 2J/1(1)kompetencje 2G/3(1)kompetencje 11/2(1) kompetencje
zawodowe zawodowe zawodowe zawodowe zawodowe
Aneta Durlak Jamro Malgorzata Mordarska Krystyna Michalik
11.00-14.00 9.00-14.00 11.15-15.15
2J/3(3) Obstugiwanie 2G/2(5)procesy tech . w 3 Jp(4)/1
goscei gastronomii proc.prod.wyr.cukier
14.00-15.00 14.00-15.00
2J/3(1) kompetencje 2G/2(1)kompetencje
zawodowe zawodowe
SR Wiestawa Krél Barbara Wanczyk Krystyna Michalik Bozena Ziomek Pawel Kopczynski Janus Teresa Maria Wéjcik
7.10-12.00 12.30-14.30 10.30-12.30 7.10-12.00 7.10-11.00 11.30-14.30 7.15-11.15
1J/2(5)procesy tech . w 1H/2(2) 4h/1(2)Obstuga konsumenta 1J/1(5) procesy tech . w | 11/3(4)przygotowanie 3Hp/2(3) 21/2(4)
gastronomii Pracownia obstugi Krystyna Michalik gastronomii potraw i napojow Pracownia obstugi Proc.prod.wyr.cuk.
12.00-13.00 konsumenta 12.30-14.30 11-12,00 konsumenta 11.15-12.15
1J/2(1)kompetencje Aneta Durlak Jamro | 4h/2(2)Obstuga konsumenta 11/3(1)kompetencje 21/2(1)  kompetencje
zawodowe 12.30-14.30 Co2tyg 4 godz zawodowe zawodowe
1H/1(2)
Pracownia obstugi
konsumenta
CZW | Teresa Janus Aneta Durlak Jamro | Anna Opilo Bozena Ziomek Barbara Wanczyk Wiestawa Krol Krystyna Michalik Pawel Kopczynski
7.10-12.00 8.45-14.45 10.30-14.30 7.10-12.00 7.10-12.00 10.00-15.00 7.10-11.00 14.00-14.55
3g/2(5) procesy tech. w | 4m/1(6) 4g/2(4)Obstuga klientow w 3g/3(5) procesy tech . w 3g/1(5) procesy tech . 3J(5) praktyka 3j(4)Praktyka 1G/1(1)kompetencje
gastronomi organizowanie ustug gastronomii gastronomii w gastronomi zawodowa zawodowa zawodowe s.16 !!
kelnerskich Krystyna Michalik
11.00-14.30
3i3.5)
proc.prod.wyr.cukier
PT | Teresa Janus Aneta Durlak Jamro | Anna Opilo Barbara Wanczyk Pawel Kopczynski Krystyna Michalik Maria Wéjcik BozenaZiomek
7.10-12.00 8.30-14.30 10.30-14.30 7.10-12.00 7.10-12.00 11.30-14.30 7.15-11.15 7.10-8.00
1G/2(5)procesy tech . w 4m/2(6) 4g/1(4)Obstuga klientow w 1G/3(5) procesy tech . w | 1G/1 (S)procesy tech . w | 2H/2(3)Pracownia 21/1(4) 1J/1(1)kompetencje
gastronomii organizowanie ustug gastronomii gastronomii gastronomii obshugi konsumenta Proc.prod.wyr.cuk. zawodowe s.16
12.00-13.00 kelnerskich 12.00-13.00 11.15-12.15
1G/2(1)kompetencje 1G/3(1)kompetencje 21/1(1)  kompetencje
zawodowe zawodowe zawodowe




